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CONFERISCILO
NEGLI APPOSITI

CONTENITORI 
DISLOCATI

NEL COMUNE 
DI DICOMANO

Gli oli vegetali, come l’olio di frittura e 
quelli usati per la conservazione dei cibi 
in scatola o in vetro (tonno, condimenti 
ecc), se buttati negli scarichi del lavandi-
no o del water, possono essere molto pe-
ricolosi per l’ambiente. 

L’olio danneggia le tubature e arriva nel-
le falde acquifere e nei pozzi da cui arri-
va l’acqua che beviamo.

Se riciclato correttamente può trasformar-
si in una risorsa invece che in un rifiuto.

E quindi cosa possiamo 
fare per non danneggiare 
la natura?

COME E QUANDO 
Sarà sufficiente raccogliere l’olio in una qualsia-
si bottiglia di plastica con le seguenti accortez-
ze:

1. Far raffreddare bene l’olio di frittura;

2. Tenere il contenitore dell’olio raccolto 
lontano da fonti di calore;

3. Conferire la bottiglia ben chiusa negli 
appositi contenitori.

Se butti l’olio alimentare
negli scarichi danneggi 
l’ambiente!

DOVE 

1. Parcheggio interno COOP;

2. Parcheggio entrata campo sportivo 
Pasquini;

3. Località Contea, via Forlivese zona 

Stazione Ferroviaria.


